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Procesos –
Ciencia de los 

alimentos -
Evaluación 
sensorial

Gestión de 
sistemas de 

calidad

Seguridad 
alimentaria

Modelos de 
gestión 

organizacional

Gestión 
de 

sistemas

Objeto de Estudio:
Caracterización, Procesamiento y calidad 
de Alimentos en especial el cacao en el 

marco de la línea de Investigación 
Procesos de alimentos y biomateriales.
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AGROALIMENTARIA

Convenios de cooperación con 
FEDECACAO – SENA – AGROSAVIA -
Sector productivo – UNICORDOBA.

Redes:
Mesa sectorial del cacao – Red 

nacional de metrología sub 
sector alimentos – Linkata Red 
de técnicos agroindustriales.

Proyectos ejecutados con 
FEDECACAO - el SENA – FABRICA DE 

CAFÉ Y CHOCOLATE EL AGRARIO.

Semilleros:
SIA

IMCO
VITAL



En ejecución

Implementación de un sistema electrónico multisensorial 
para caracterización y detección de sustancias volátiles 

aplicado al proceso de tostado del cacao 

Implementación de un sistema electrónico multisensorial 
para caracterización y detección de sustancias volátiles, 

aplicado a la etapa del proceso secado de cacao. 

Modelo de Diagnóstico para la transformación organizacional 
y productiva de la Fábrica de Café y Chocolate El Agrario de 

San Vicente de Chucurí, Santander. 

Terminados

Evaluación de la calidad físico química y sensorial del cacao de 
los clones TCS 01, FEAR 5, Y FSV41 producido en el SENA Del 

Centro Aguas Calientes en el Municipio del Playón, Santander“ 

Conformación de un panel de jueces entrenados para la 
evaluación sensorial del cacao en el SENA, Centro de atención al 

sector agropecuario, regional Santander  

Evaluación de la calidad sensorial del grano de cacao en tres 
pisos térmicos de la zona de San Vicente de Chucuri para los 

clones CCN 51, ICS 60 e ICS 95 

Evaluación sensorial del cacao producido en san Vicente de 
Chucuri (S) 

Extracción, caracterización y aplicación en alimentos del aceite esencial 
de caléndula (calendula officinalis l.) cultivada bajo condiciones 

controladas y escalamiento a nivel de planta piloto en la provincia del 
tundama (Boyacá). 

Elaboración y caracterización bromatológica de una bebida no 
alcohólica a base de nopal (Opuntia ficus-indica) 

Encapsulación de Proteína de Lombriz Roja Californiana (Eisenia
Foetida) con almidón de Papa o Yuca como aglutinante para 

suplementación 

PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN



Impacto Económico

• Se contribuye al
mejoramiento de la calidad
del cacao permitiendo
sostenibilidad de precios al
productor.

Social  

• Formación en evaluación de la
calidad sensorial del cacao de
más de 300 productores,
aprendices, estudiantes,
instructores y docentes en
Calidad y productividad en la
industria de alimentos.

Ambiental

• Se contribuye en la formación
para producción limpia en la
granja y en la industria, se
presento propuesta para la
selección de las mejores
prácticas en producción de
cacao.

Tecnológico

• Desarrollo de software
especializado para el
sector en evaluación
sensorial de alimentos y
seguimiento a modelos de
gestión.

Académico 

• Sensibilización de actores
del sector agropecuario
nacionales e internacionales
con la publicación de
artículos, ejecución de
capacitaciones y ponencias.
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CONTACTOS

lucas.quintana@unad.edu.co
alberto.garcia@unad.edu.co
javier.medina@unad.edu.co

Carrera 27#40-43
6358577
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¡GRACIAS POR SU 
ATENCIÓN!


