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Objeto de Estudio:
Caracterizacion, Procesamiento y calidad
de Alimentos en especial el cacao en el
marco de la linea de Investigacion
Procesos de alimentos y biomateriales.

Procesos —
Ciencia de los
alimentos - Gestion
Evaluacion Seguridad de
sensorial alimentaria sistemas
® ® ® @ ®
Gestion de Modelos de
sistemas de gestion
calidad organizacional
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Redes:

Mesa sectorial del cacao — Red
nacional de metrologia sub
sector alimentos — Linkata Red
de técnicos agroindustriales.
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Semilleros:
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PROYECTOS DE INVESTIGACION

Universidad Nacional

Terminados
En ejecucion Evaluacion de la calidad fisico quimica y sensorial del cacao de
Implementacién de un sistema electrénico multisensorial los clones TCS 01, FEAR 5, Y FSV41 producido en el SENA Del
para caracterizacion y deteccién de sustancias volatiles Centro Aguas Calientes en el Municipio del Playon, Santander

aplicado al proceso de tostado del cacao

Conformacion de un panel de jueces entrenados para la
Implementacién de un sistema electrénico multisensorial evaluacidn sensorial del cacao en el SENA, Centro de atencion al

para caracterizacion y deteccidn de sustancias volatiles, sector agropecuario, regional Santander
aplicado a la etapa del proceso secado de cacao.

Evaluacion de la calidad sensorial del grano de cacao en tres

Modelo de Diagnéstico para la transformacién organizacional pisos térmicos de la zona de San Vicente de Chucuri para los
y productiva de la Fabrica de Café y Chocolate El Agrario de clones CCN 51, ICS 60 e ICS 95
San Vicente de Chucuri, Santander. Evaluacion sensorial del cacao producido en san Vicente de
Chucuri (S)

Extraccion, caracterizacidn y aplicacion en alimentos del aceite esencial
de caléndula (calendula officinalis 1.) cultivada bajo condiciones
controladas y escalamiento a nivel de planta piloto en la provincia del
tundama (Boyaca).

Elaboracion y caracterizacion bromatolégica de una bebida no
alcohdlica a base de nopal (Opuntia ficus-indica)

Encapsulacion de Proteina de Lombriz Roja Californiana (Eisenia
Foetida) con almidon de Papa o Yuca como aglutinante para

U—N suplementacion

Universidad Naclkona
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