Experiencias obtenidas en la ejecucion de un proyecto conjunto entre
Colciencias, la UIS y la empresa Promitec S.A.S.
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Somos una compania especializada en el diseno,
desarrollo y produccion de formulaciones liquidas y
empledas como materias primasy mezclas
naturales para laindustria de alimentosy bebidas,
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PROMITEC - Soluciones Naturales para Alimentos y Bebidas
Parque Industrial Manzana C Bodega 2
Tel. 676 085

Blanca Cecilia Martinez
Directora Innovacion Promitec
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PROMOTORA DE INNOVACION EN BIOTECNOLOGIA
PROMITEC SANTANDER S.A.S.

Estamos ubicados en Bucaramanga, 9 anos de creada, con un equipo de 25
emprendedores enfocados en presentar soluciones naturales para alimentos
y bebidas para consumo humano y también para consumo pecuario.

Fabricamos con patentes propias jarabes naturales de maltodextrina, glucosa,
fructosa y mezclas de ellos con otros aditivos, como extractos vegetales,
aceites esenciales, ingredientes activos, etc.,, con acompahamiento y
retroalimentacién de los clientes para encontrar la mejor solucién.
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Antes:

La glucosa fabricada:
* Proviene del almiddn de yuca.
 Esun jarabe

* Presenta algunas particulas en
suspension.

Requiere evaporacion.

NAT-BI

¢Cual es la necesidad insatisfecha ?

Filtracidn y evaporacidn

Maltodextring

Glucosa filtrada y
concentrada
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Después, con el proyecto Colciencias UIS:

* Se optimizan los procesos de filtracion y
evaporacion con minimo consumo
energético.

* Se obtiene un jarabe claro y concentrado.

* Se esta construyendo un equipo atomizador
para secar el jarabe.

* Los sdlidos de la filtracidon se plantean como
materia prima en un bloque multinutricional
para animales.

* Se plantea la harina de yuca para obtencion
de jarabes de uso pecuario.
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HIDROLISIS ENZIMATICA

Jarabes de glucosa

Almidoén de yuca clarificados

PROYECTO
COLCIENCIAS UIS
PROMITEC

HIDROLISIS ENZIMATICA

Harina de yuca

Jarabes de maltodextrina y glucosa para productos
pecuarios
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Maltodextrina y glucosa en polvo

SPRAY DRYER

SECADO DEL JARABE

PROYECTO
COLCIENCIAS UIS
PROMITEC

Solidos de filtracion
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SISTEMA INTEGRAL DE GESTION DE PROYECTOS

PRESENTACION DEL PROYECTO
GENERALIDADES DEL PROYECTO

AUMENTO DE LAPRODUCTIVIDAD DE CONCENTRADOS DE JARABES DE

GLUCOSAOBTENIDOS APARTIR DE HIDROLIZADOS DE ALMIDON DE YUCAPOR
METODOS NO CONVENCIONALES DE CONCENTRACION

. 502-2010 BANCO DE PROYECTOS Y PROGRAMAS HD+| - MO DALIDAD
Convocatoria COFINANCIACION - 2010

Programa PROGRAMA NACIONAL DE DESARROLLO TECNOLOGICO INDUSTRIAL ¥ CALIDAD
ENTIDADES DEL PROYECTO (2)

Mombre de la entidad

PROMOTORA DE INNOVACION EN BIODTECNOLOGIA S A S- PROMITEC
SANTANDER S.AS. BENEFICIARIO

UNNVERSIDAD INDUSTRIAL DE SANTANDER

Titulo

Rol

EJECUTOR

INFORMACION GENERAL DE FINANCIACION

Valor solicitado a Colciencias: 314800000

Valor ggntrapartida en 587200000
especie:

Valor contrapartida en dinero: (45000000
Valor total: 947000000




Para la UIS:

Realizacion de 10 trabajos de grado
con participacion de 20 estudiantes
de Ingenieria Quimica.

Los equipos construidos ampliaran
la dotacion de laboratorios vy
servicios prestados a los
estudiantes.

Se formaran profesionales en
nuevas tecnologias como
bioprocesos.

Impactos del proyecto

Para PROMITEC:

Mayor conocimiento de Ila
operacion en los procesos de
produccion.

Acceso a nuevos mercados con
maltodextrinas Yy glucosas
optimizadas en forma de jarabe y
en polvo.

Nuevos productos para el
portafolio de la empresa.
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Para UIS - PROMITEC:

Consolidacion de redes de
informacion y colaboracion
cientifico-tecnoldgicas
Universidad— Empresa.



Contactos

 Alvaro José Uribe (Gerente)
gerencia@promitec.com.co

e Blanca Cecilia Martinez (Directora Innovacion)
innovacion@promitec.com.co

f“ Prom:ktec

Soluciones Biotecnologicas que
brindan bienestar y salud

Parque Industrial Manzana C Bodega 2 - Km. 8 via Palenque a Café Madrid, Tel: (057)
E760880/1686; Cel: 3176674361/3007614200
WWW.promitec.com.co
Bucaramanga, Colombia
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