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Estamos ubicados en Bucaramanga, 9 años de creada, con un equipo de 25
emprendedores enfocados en presentar soluciones naturales para alimentos
y bebidas para consumo humano y también para consumo pecuario.

Fabricamos con patentes propias jarabes naturales de maltodextrina, glucosa,
fructosa y mezclas de ellos con otros aditivos, como extractos vegetales,
aceites esenciales, ingredientes activos, etc., con acompañamiento y
retroalimentación de los clientes para encontrar la mejor solución.

PROMOTORA DE INNOVACIÓN EN BIOTECNOLOGÍA 
PROMITEC SANTANDER S.A.S.
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¿Cuál es la necesidad insatisfecha ? 

Antes:

La glucosa fabricada:

• Proviene del almidón de yuca.

• Es un jarabe

• Presenta algunas partículas en 
suspensión.

• Requiere evaporación.

Después, con el proyecto Colciencias UIS:

• Se optimizan los procesos de filtración y
evaporación con mínimo consumo
energético.

• Se obtiene un jarabe claro y concentrado.

• Se está construyendo un equipo atomizador
para secar el jarabe.

• Los sólidos de la filtración se plantean como
materia prima en un bloque multinutricional
para animales.

• Se plantea la harina de yuca para obtención
de jarabes de uso pecuario.
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HIDRÓLISIS ENZIMÁTICA 

HIDRÓLISIS ENZIMÁTICA 

Almidón de yuca

Harina de yuca

Jarabes de glucosa 
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Jarabes de  maltodextrina y glucosa para productos 
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SPRAY DRYER

SECADO DEL JARABE

Maltodextrina y glucosa en polvo

PROYECTO 
COLCIENCIAS  UIS 

PROMITEC

Sólidos de filtración BMN rumiantes





Impactos del proyecto 

Para la UIS: Para PROMITEC:

• Realización de 10 trabajos de grado
con participación de 20 estudiantes
de Ingeniería Química.

• Los equipos construidos ampliarán
la dotación de laboratorios y
servicios prestados a los
estudiantes.

• Se formarán profesionales en
nuevas tecnologías como
bioprocesos.

• Mayor conocimiento de la
operación en los procesos de
producción.

• Acceso a nuevos mercados con
maltodextrinas y glucosas
optimizadas en forma de jarabe y
en polvo.

• Nuevos productos para el
portafolio de la empresa.

Para UIS - PROMITEC:

• Consolidación de redes de
información y colaboración
científico-tecnológicas
Universidad– Empresa.



• Álvaro José Uribe (Gerente)
gerencia@promitec.com.co

• Blanca Cecilia Martínez (Directora Innovación)
innovacion@promitec.com.co

Parque Industrial Manzana C Bodega 2 - Km. 3 vía Palenque a Café Madrid, Tel: (057) 

6760880/1686; Cel: 3176674361/3007614200

www.promitec.com.co

Bucaramanga, Colombia
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